MENU
BOS FIN D’ANNEE 202°

CARTE DISPONIBLE EN RETRAIT LE 24 & 31 DECEMBRE

Catréer

Plateau Antipasti Festif 8§ - de 4 & & personnes 70,00€
M - de 6 & 8 personnes 100,00€
L - de 8 & 10 personnes 130,00€

Foie gras de canard, confiture d'oignons et Panettone 18,00€

Carpaccio de Gambero Rosso de Mazara (les meilleures crevettes du ~ 22,00€

monde, péchées & 700m de profondeur en Sicile) et sa burrata

Poulpe grillé, mousseline de féves des marais et cime di rape 20,00€
Carpaccio de boeuf et sa burrata & la truffe 19,00€
Plats

Ravioli ouvert au foie gras de canard, truffes et artichauts 25,00€
Lasagne & la saucisse italienne, pleurotes et burrata & la truffe 25,00€
Lasagne aux potimarrons et St Jacques de Dieppe 25,00€
Risotto aux St Jacques de Dieppe et truffe noire 25,00€
Supréme de chapon farci aux chataignes, pommes de terre et 30,00€

potimarrons

Homard accompagné de paccheri sauce tomate fraiche, huile au Basilic 30,00€ DEMI

45,00€ ENTIER
Semifreddo au nougat 6,00€
Panna cotta aux marrons 6,00€
Tiramisu aux 3 chocolats 6,00€

RESERVATIONS SOUHAITEES AU PLUS TARD LE 20/12 (NOEL) ET LE 27/12 (NOUVEL AN)



BON DE COMMANDE
mno Foten de fin diannse 2024

VOS INFORMATIONS

NOM / PRENOM :

TELEPHONE:

EMAIL:

VOTRE COMMANDE

ENTREES | QuANTITE

SOUHAITEE PRIX TOTAL

PLATEAU ANTIPASTI FESTIF S

PLATEAU ANTIPASTI FESTIF M

PLATEAU ANTIPASTI FESTIF L

FOIE GRAS DE CANARD

CARPACCIO DE GAMBERO ROSSO

POULPE GRILLE

CARPACCIO DE BOEUF

PLATS

RAVIOLI OUVERT FOIE GRAS, TRUFFES, ARTICHAUTS |
LASAGNE SAUCISSE, PLEUROTES, BURRATA TRUFFE |
LASAGNE POTIMARRONS, ST JACQUES '
RISOTTO ST JACQUES, TRUFFES

SUPREME DE CHAPON

HOMARD DEMI

HOMARD ENTIER

DESSERTS

SEMIFREDDO NOUGAT

PANNA COTTA MARRONS

TIRAMISU 3 CHOCOLATS

MERCI D’INSCRIRE LE NOMBRE DE PLATS SOUHAITES POUR CHAQUE PLAT, ET DE NOUS REMETTRE LE BON DE COMMANDE EN MAGASIN

DETAILS DE LA COMMANDE

COMMANDE [ ]NOEL [] NOUVELAN

HEURE RETRAIT
MAGASIN [ ] ATH [] TOURNAI NBRE COUVERTS

RESERVATIONS SOUHAITEES AU PLUS TARD LE 20/12 (NOEL) ET LE 27/12 (NOUVEL AN)



